
ANTIPASTI

zuppa

DESKI ANTIPASTI

 

Bastoncini di pizza fritti  - 25zł
Złociste paluchy drożdżowe podane z pesto genovese i siciliano, 
serem Grana Padano oraz sosem pomidorowym.

Focaccia - 21zł
Domowa focaccia pachnąca ziołami i solą morską. 

Patatine con Salsiccia - 26zł
Chrupiące frytki z włoską kiełbasą, pietruszką, kremowym 
majonezem truflowym i serem cheddar.

Tartare di manzo - 45zł
Klasyczny tatar wołowy z piklami, cebulką, musztardą francuską, 
grzybkami marynowanymi, balsamico, kaparami i
 majonezem truflowym. Podawany z żółtkiem i focaccią.

Carpaccio di manzo - 45zł
Cieniutkie plastry wołowiny podane z aromatycznym żółtkiem truflowym, 
chrupiącym chipsem z Grana Padano, świeżą rukolą, wyrazistymi kaparami i
słodką nutą papryczek peperoncini. 

Calamari fritti - 37zł
Delikatne krążki kalmara w chrupiącej tempurze, 
podane z aioli i pietruszką.

Bruschetta al pomodoro (4 szt.) - 29zł
Chrupiące grzanki z salsą pomidorową, pesto bazyliowym, rukolą, czerwoną
cebulą, kremem balsamicznym i serem Grana Padano.

Paté di pollo - 29zł
Aksamitny, domowy pasztet drobiowy przełamany słodką konfiturą z
wiśni i chrupiącymi piklowanymi warzywami. Podawany ze świeżą
rukolą oraz domową focaccią. 

Gamberi al vino bianco (8 szt.) - 58zł
Soczyste krewetki smażone na maśle z czosnkiem, chilli i białym winem oraz
pietruszką. Podawane z focaccią..

INSALATA

Włoska uczta: 4 rodzaje wędlin i 4 rodzaje serów, owoce,
grissini, krakersy, orzechy włoskie, konfitura śliwkowa, caponata,
miód i salsa pomidorowa.

Idealna deska na start: bruschetta pomidorowa, paluchy drożdżowe,
focaccia, pasztet, oliwki Kalamata, pomidorki cherry oraz zestaw
sosów (aioli, pesto genovese, pesto rosso).

Tagliere Pazzi - 31zł

Tagliere Italiano 
(dla 2/6 os.) - 69/159 zł 

Toskański gulasz rybny pełen owoców morza, duszonych
pomidorów i aromatycznych przypraw. Podawany z focaccią.

Krem pomidorowy z mascarpone lub mozzarellą (do wyboru),
pesto genovese, grzankami i focaccią.

Crema di pomodoro - 29zł

Cacciucco - 64zł 

Sałatka cezar z soczystymi krewetkami, pancettą, pomidorkami
cherry, grzankami i serem Grana Padano. Podawana z focaccią.

Klasyczna sałatka cezar z kurczakiem, pancettą, pomidorkami cherry,
grzankami i serem Grana Padano. Podawana z focaccią.

Insalata Caesar con pollo - 39zł

Insalata Caesar con gamberi - 49zł 



PAZZI PASTA FRESCA

IL SECONDO PIATTO

GNOCCHI
Pierogi „Włoski Twist” - 40zł 
Domowe pierogi z autorskim, włoskim akcentem – o dzisiejszy
farsz zapytaj obsługę.

Cozze al vino bianco - 64zł 
Mule w białym winie ze śmietaną, czosnkiem, chilli i gorgonzolą.
Intensywny smak i aromat. Podawane z focaccią.

Cozze alla Puttanesca - 64zł 
Mule w sosie puttanesca z pomidorami, pikantną 'ndują, oliwkami,
kaparami, czosnkiem i świeżą pietruszką. Podawane z focaccią.

Risotto ai porcini e zucchine - 39zł 
Kremowe risotto gotowane na esencjonalnym bulionie z
borowikami i cukinią.Wykończone serem Grana Padano i świeżą
natką pietruszki. 

Risotto ai porcini e guancia di manzo - 49zł 
Kremowe risotto z borowikami, kruchym polikiem wołowym, serem
Grana Padano, nutą konfitury śliwkowej i świeżą pietruszką. 

Filetto di maiale al tartufo - 58zł 
Soczysta polędwiczka wieprzowa w aksamitnym sosie truflowym,
podana z pieczonymi patatkami i piklowanymi warzywami. 

Miękkie gnocchi w aromatycznym pesto genovese z bazylii, oliwy i
orzeszków piniowych, z serem Grana Padano.

Gnocchi w kremowym sosie z taleggio i kurczakiem, ze szpinakiem,
tymiankiem i chrupiącym pangrattato.

Gnocchi al Pesto Genovese - 42zł

Gnocchi con pollo e taleggio - 49zł 

+ 6zł kurczak
+ 12zł krewetki

Gnocchi z kruchym polikiem wołowym, borowikami, sosem z
czerwonego wina, rozmarynem, orzeszkami pinii i pietruszką. 

Gnocchi con guancia di manzo e porcini - 54zł 

Klasyczna pasta z oliwą, czosnkiem i chilli, wykończona masłem,
pietruszką i serem Grana Padano.

Włoski klasyk z guanciale, czosnkiem, cebulą, chilli i sosem
pomidorowym, posypany serem Grana Padano.

Tonnarelli Alfredo - 39zł

Tagliatelle al Ragù - 45zł
Domowe ragù wołowo-wieprzowe duszone w czerwonym winie z
warzywami i sosem pomidorowym. Z dodatkiem caponaty i sera Grana Padano.

Aglio, Olio e Peperoncino - 36zł

Bogaty, kremowy sos na maśle z serem Grana Padano i Pecorino
Romano, doprawiony świeżo mielonym pieprzem.

Tonnarelli all’Amatriciana - 42zł

Kremowa carbonara na bazie żółtka, guanciale oraz serów
Pecorino Romano i Grana Padano.

Tagliatelle alla Carbonara - 42zł

CLASSICA PASTA FRESCA

Lasagne al Ragù - 49zł
Warstwowa lasagne z soczystym ragù, mozzarellą, śmietanką i
aromatycznym sosem pomidorowym.

Bucatini con pollo  - 40zł
Bucatini z kurczakiem, pieczarkami i suszonymi pomidorami w
sosie śmietanowo-czosnkowym z pietruszką i Grana Padano. 

Penne al tartufo con salsiccia - 49zł
Penne z włoską salsiccią w sosie śmietanowo-truflowym na białym
winie i maśle, z tymiankiem, pietruszką i serem Gran Regale. 

Tonnarelli con gamberi e 'nduja - 64zł
Soczyste krewetki połączone z pikantną 'ndują w aksamitnym sosie
maślano-winnym z czosnkiem i cebulką. Wykończone świeżą natką
pietruszki i chrupiącą posypką crunch.



 

 PIZZA BIANCA

PIZZA ROSSA
(na sosie pomidorowym)

Carbonara - 45zł

 

Pera - 45zł

 

 

Mille Sapori - 49zł

 

Speck - 49zł

 

 

 Pan Chutney e Tartufo - 49zł

 Lupo - 49zł

 

Sos truflowy, speck, mozzarella, pieczarki i cebula.

Wyjątkowe połączenie gruszki, gorgonzoli, mozzarelli, orzechów, 
kremu balsamicznego i miodu na białym sosie.

Sos truflowy, śmietanka, mozzarella, szpinak, pancetta i czosnek – bogaty smak.

Kremowa pizza na sosie śmietanowym z pancettą, mozzarellą, żółtkiem i pieprzem.

Sostruflowy,gorgonzola,mozzarella,szczypior,borowikiiświeżomielony pieprz.

Truflowa klasyka ze spianatą, mozzarellą, mascarpone i pomidorkami cherry.

Tartufo - 49zł

Salmone Bianca - 54zł

PIZZA AL TARTUFO 
(NA SOSIE TRUFLOWYM)

Prosciutto - 39zł
Klasyczna pozycja z delikatną szynką cotto i mozzarellą.

Prosciutto e Funghi - 40zł
Klasyczne połączenie szynki cotto, mozzarelli i pieczarek.

Salame Napoli / Spianata - 41zł
Klasyczna pozycja z delikatną szynką cotto i mozzarellą.

Capricciosa - 42zł
Pizza z szynką cotto, mozzarellą, pieczarkami i oliwkami.

Diavola - 42zł
Pikantna pizza z salami spianata, mozzarellą i jalapeño.

Spianata Dolce - 42zł
Słodko - pikantne połączenie Salami Spianata z miodem i 
serem mozzarella oraz Pecorino Romano

Hawaiana- 43zł
Pizza z szynką cotto mozzarellą i karmelizowanym ananasem.

Cotto Superiore - 45zł
Szynka cotto,mozzarella, mascarpone, rukola i pomidorki cherry.

Inferno - 45zł
Pikantna mieszanka: spianata, cebula, nduja, chilli oraz mozzarella.

’Nduja- 45zł
Pizza z ndują, mozzarellą, ricottą, Grana Padano i cebulą czerwoną.

Luiziana - 46zł
Cheddar, szarpana wieprzowina, pikle, cebula i jalapeño 

Texas - 46zł
Szarpana wieprzowina BBQ, kurczak,mozzarella kukurydza i prażona cebulka.

Salsiccia e Friarielli  - 46zł
Pizza na sosie pomidorowym z mozzarellą, włoską kiełbasą salsiccia, kwiatem
brokułu friarielli, czerwoną cebulą i wyrazistym serem Pecorino Romano DOP. 

Parma  - 49zł
Prosciutto di Parma,mozzarella, rukola, pomidorki cherry, oliwa i Grana Padano.

Paulo - 49zł
Szynka cotto, pancetta, nduja,mozzarella, cebula, mascarpone i świeża bazylia.

Marinara ai Gamberi - 54zł
Pizza na sosie pomidorowym z krewetkami, czosnkiem, słodkimi pomidorkami
konfitowanymi, świeżą natką pietruszki i akcentem cytryny. 

(NA SOSIE śmietanowym)

Pizza na sosie crème fraîche z mozzarellą, łososiem, czosnkiem, 
świeżym szczypiorkiem, pieprzem i serem Pecorino Romano.

Pizza na sosie truflowym z salami spianata, mozzarellą, płatkami chilli
chutneyem z czerwonej cebuli i rukolą.



PIZZA VEGE

PIZZA ALL’OLIO
( na oliwie )

Do grup powyżej 7 osób doliczany
będzie serwis kelnerski 

w wysokości 10% rachunku
Uprzejmie  informujemy, że nie

zmieniamy składników
w Naszych daniach

 

MENU BAMBINI

DOLCI

 

Pizza na oliwie z czterema serami: mozzarellą, gorgonzolą, 
Grana Padano i cheddarem.

Patatine fritte - 18zł

Quattro Formaggi - 45zł

 Penne z klasycznym sosem bolognese i serem Grana Padano.
Penne alla Bolognese -29zł

Pizza na oliwie z mozzarellą, krewetkami, pomidorkami cherry,
pikantną papryczką chilli, świeżą natką pietruszki i akcentem cytryny. 

Gamberetti All’Olio - 54zł

Najbardziej klasyczna pizza: sos pomidorowy, mozzarella i świeża bazylia.
Margherita - 34zł

Pizza z mozzarellą i pieczarkami na aromatycznym sosie pomidorowym.
Funghi - 38zł

Pizza na sosie pomidorowym z mozzarellą, kremową stracciatella, słodkimi
pomidorkami konfitowanymi, bazyliowym pesto i Grana Padano.

Stracciatella e Pesto - 45zł

Pizza na sosie śmietanowym z mozzarellą, burakiem, kozim serem,
miodem, orzechami włoskimi i rukolą.

Barbabietola e Noci - 45zł

Pizza na sosie pomidorowym z mozzarellą, szpinakiem, jajkiem,
suszonym pomidorem i czosnkiem, wykończona serem Grana Padano.

Spinaci - 45zł

Chrupiące frytki z sosem pomidorowym.

Patatine fritte e pollo - 33zł

Makaron penne z soczystym kurczakiem w aksamitnym sosie śmietanowo-serowym. 

Penne con pollo e formaggio - 29zł
Złociste frytki, chrupiące stripsy z kurczaka i sos pomidorowy.

Dwie chrupiące rurki sycylijskie z aksamitnym kremem 
( o dzisiejszy smak zapytaj obsługę. )

Cannoli (2 szt.) - 24zł

Deser dnia – zapytaj obsługę o aktualną propozycję.
Dolce del giorno - 26zł

Klasyczne tiramisu z kawą, amaretto i mascarpone.
Tiramisù - 28zł

Ciepły fondant czekoladowy z płynnym wnętrzem, podany z
aksamitnym sosem angielskim i soczystymi wiśniami. 

Tortino al cioccolato con crema inglese - 32zł

Ciepła, domowa szarlotka podana z lodami i aksamitnym
sosem angielskim. 

Torta di mele - 32zł


