Szef kuchni poleca

Krem z kurek 32 zl
Aksamitny krem z kurek z aromatycznym suszonym pomidorem, mascarpone, oliwg

pictruszkowa, podawany z focaccia

Kurki smazone vegetarian 3821
Swieze kurki smazone na oliwie z dodatkiem czosnku, chilli, szalotki, natki pietruszki,

kopru 1 sosu émietanowego

Tatar wolowy z marynowanymi kurkami 50 zt

Klasyczny FAGAIZ] polqdwicy Wolowej 7 dodatckiem marynowanych kurek, cebulki,

kaparow, zoltka sous-vide i ogorka konserwowego

Halibut z gnocchi 74zt
Delikatny filet z halibuta podawany na maslanych gnocchi, z podmazonymi kurkami,

czosnkiem, chilli, szalotka oraz natka pietruszki

Makaron z kurkami oraz pol¢dwicg wolowa 69 zt

Swiezy makaron w kremowym sosie $mietanowym z dodatkiem kurek , soczysta
polqdwic% WO1OW%, czosnkiem, chilli, szalotk%, suszonymi pomidorami ; natk% pietruszki

i i parmezanem

Pol¢dwiczka wieprzowa z mtodymi ziemniakami oraz kurkami 69 zi

Soczysta poledwiczka wieprzowa sous-vide 6221
podawana z mlodymi ziemniakami i kurkami smazonymi z czosnkiem, szalotka, chilli

oraz natka pietruszki

Gnocchi z kurkami 43 zt
Migkkie gnocchi w kremowym sosie smietanowym z dodatkiem kurek, parmezanu,

czosnku, szalotki, chilli, oraz swiezej natki pietruszki

Informacja z menu: nie ieniamy sktadnikow w naszych daniach.
Do grup powyzej 7 0sob Eoliczamy serwis w wysokosci 10% rachunku.
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Antip aSt1

Czyli na dobry poczatek

Pazzi Starter 16zt
Aromatyczne masto ziotowe, chrupigea bagietka oraz oliwki

Smazone paluchy drozdzowe 23zt
Ztociste paluchy z ciasta pizzowego podawane z pesto
bazyliowym, i czerownym pesto buraczarym. , serem Grang.
Padano oraz sosem pomidorowym

Frytki z salsiccig i majonezem
RO Elow MR 371
Chrupigee jrytki z wloskg, kiethasq, pietruszke, majonezem
truflowym, serem cheddar i pietruszke,

Panierowane w panko paluszki kalmara
3621
Delikatne kawatki kalmara w chrupigeym parko , podawane z

aioli, szezypiorkiem i cytryng,

Bruschetta z salsa pomidorowa (4 szt.)

28zt
Focaccis. z salsg pomidorowg, pesto bazyliowym, rukols,




ipasti

Na dobry poczatek

Krewetki w biatym winie (8 szt.) 60zt

Soczyste krewetki smazone na masle z czosnkiem, chili, bitym
winem i pietruszkg,. Podawane z jocaceis,

Gozze alla Siciliana 59z

Mule z ndujg, suszonymi pomidorami oraz Gromatycznym sosem,
pomidorowym. Podawane z Jocacci,

Cozze al vino Bianco 59zt

Mule w biatym winie ze Smietang, czosnkiem, chilli i natkg
pietruszki. Podawane z jocaccis,

Frytki z batata 3291

Chrupigee jrytki z batata (2504) podawane z sosem spicy
mayo, parmezanem, i szezypiorkiem

Tatarzz tososia 49z

Posiekany tosos, awokado, majonez miso, rzodkiewka,

szezypiorek,, jocaccia
Canpacelo Z2 b libakass izl

Pieczony i marynowany burak, kozi ser, rukola, karmelizowane ';h
orzechy wloskie, brzoskwinia, sos balsamiczny
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Deski przystawek

Tagliere Italiano 2 os 69 zt
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1 rodzaje wloskich wedlin i 4 rodzaje seréw, owoce, oliwki, grisini
orzechy wloskie, majonez truflowy, zielone pesto bazyliowe, czerwone

pesto buraczane , mi6d oraz salsa pomidorowe

Deska wtioska Tagliere Italiano 6 os 159 zt

: Y rodzaje wtoskich wedlin i 4 rodzaje seréw, owace, oliwki, grisini
s orzechy wloskie, majonez truflowy, zielone pesto bazyliowe, czerwone

pesto buraczane , mid oraz salse pomidorowe

L Tagliere di mare 1,2kg 220zt I G
~ '*‘w.‘_;.....-....-.-....-.....4,_"

Deska owocOw morza 3

Kompozycja. owocdw morza: matze, vongole, krewetki, kalmary, S
langustynki, Podawane z cytryng, natke pietruszki i chrupigeg -

Jocaceis, w Klasyezne emulsii maslano - winng;.
Tagliere fritto misto 250 g |500 g | 1000 g
45z% 190|zt | 180 zi
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Cwoce morza w chrupiacej panierce
G : ” ~babsy oomidiuicch
Zociste. Podawane z kremowym, sosem, spicy, mayo,



/Zupy

Rozgrzewajace miski, wielkie ambicje

Krem z pomidoréw 29zt

Cacciucco czyli Toskanski
gulasz rybny 59zt



Satatki

Lekko, Swiezo i z odrobina szalenstwa
Di Manzano 69 zt

Satata rzymska z pomidorkami cherry, ogorkiem i
plastrami poledwicy wolowej, z dressingiem cytrusowym,

platkami parmezanu i kaparami.

Cezar z kurczakiem 38 zi

Salatka z kurczakiem, pancetta, pomidorkami
Cherry, grzankami i Grana Padano,

podawana z focaccia.

Cezar z krewetkami 49 zi

Safatka z kurczakiem, pancetty, pomidorkami
cherry, grzankami i Grana Padano, podawana z

focacciq.




PIZ7ZA ROSSA - NA SCSIE PCMIDCRCWYM

RO S EHBNE NS 7
Sosspomigerowy, fiokd il attes sz Rk a colte
Pregeiutto o Funghic40z1
Sos pomidorowy, fior di latte, szynka cotto, pieczarki
Salame Napoli / Spianata 41 zi
Sos pomidorowy, fior di latte, salami napoli lub spianata

Capricciosa 42zt

Sos pomidorowy, fior di latte, szynka cotto, pieczarki, oliwki

Diavola 42z%
Sos pomidorowy, ser mozzarella, salami spianata, papryczki
jalapeno
Spianata Dolce 42zt

Sos pomidorowy, fior di latte, salami spianata, mioéd, bazylia,
Pecorino Romano
Paradisei-4./zt
Sos pomidorowy, fior di latte, szynka cotto, brzoskwinia,
scamorza, bazylia, oliwa
Buratta e prosciutto 494
% SoSipomidorowy, fier di-latte, szynka cotto, -burrata, pistacje
) Contadina 46 zt
Sos pomidorowy, fior di latte, szarpana wieprzowina bbq,
czerwona cebula, scamorza, pietruszka
Piero Piccante 49 zt
SosfponvideTowan Tior-divlatte," salamirspianata, Kurczak, nduja,
cebula, marynowane papryczki, rukola
Parma 492z
SRR o s oA hoRsd T L te pRm ORI c N e L Y, Prosciuttoudi
Parma, rukola, oliwa , Grana Padano
Pau)oi49z4
Sos pomidorowy, fior di latte, szynka cotto, pancetta, nduja
cebula, mascarpone, Swieza bazylia




PIZZA BIANCA NA SMIETANIE

Carbonara 45 zi
Sos Smietanowy, fior di latte , pancetta, 26itko sous-vide ,cebula,
pieprz mielony
HeT'a 45" 72
Sos Smietanowy, fior di latte, gruszka, gorgonzola, orzechy
witoskie, krem balsamiczny, midd
Gamberetti (Clio/Rossa/Bianca) 54zt
Sossigresilatie, "Krewetkiygczosneks ewkinia,  pomiderkicherey,
cytryna, pietruszka

PIZZA 7 TRUFLA — NA SOSIE TRUFLOWYM

Pan Chutney e Tartuffo 49zt
Sos truflowy, fior di latte, salami spianata ,ptatki chili, chutney 2z
czerwonej cebuli, rukola, oregano
Lupo 49zt
Sos truflowy, fior di latte, ser gorgonzola, borowiki, mielony
pieprz, ser Grana Padano, szczypiorek
dariutford e
BOSSLRE TIOWREARIOT . 04 latte i salami spianata/pomiderki cherrysen
mascarpone
Mille Sapori 49z1
Sos truflowy, Smietanka, fior di latte, szpinak, pancetta, cebu
czerwona, czosnek, mielony pieprz A

PIZZA VEGE
Margherita 36zt

Sos pomidorowy, fior di latte, bazylia
Funghi 38zt
Sos pomidorowy, fior di latte, pieczarki
Quattro Formaggi 39zt
Cliwa, fior di latte, gorgonzola, Grana Padano, cheddar
Barbabietola e Noci 45 zi
Sos $mietanowy, fior di latte, burak, kozi ser, miéd, orzechy
wtoskie, rukola
Spinachi 45z
Sos pomidorowy, fior di latte, szpinak, suszone pomidory,
czosnek, jajko 1 Grana Padano.




Pasta

Spaghetti alla carbonara 42 zt
Spaghetti z guanciale, Zzottkiem, serem
pecorino i SWiezo mielonym pieprzem.

Aglio, Olio e Peperoncino 34 zt
Tagliateﬂe % oliwz} z oliwek, czosnkiem, chili,
parmezanem 1 natk% pietruszki

Linguine al Pomodoro 32 71
Linguine z pomidorkami cherry, czosnkiem,
oliwac z oliwek, parmezanem i natk%
pietruszki

Tonnarelli Alfredo 36 74

Tonnarelli w kremowym sosie alfredo z
parmezanem 1 czarnym pieprzem

Bucatini con Pollo e Verdure 38 zt
Bucatini z kurczakiem, Cukini%, apryk%,
pomidorkami Cherry 1 czosnkiem

Tonnarelli con Gamberi 64 zl
Tonnarelli z krewetkami, czosnkiem,
pomidorkami Cherry, bialym winem, chilli
pietruszk% 1 parmezanem

= Gnocchi con pollo e taleggio 49 71
3 Gnocchi z kurczakiem, taleggio, s’mietan%,
- czosnkiem, pangrattato, tymiankiem,
szpinakiem, papryczkami marynowanymi i
Parmigiano Reggiano




Secondi

Dania gitéwne

Grillowany filet z poledwicy

wolowej 120zt

Stek z poledwicy wotowej (200 g),
opiekane ziemniaki fodeczki oraz

satatka z rukola

Grillowany filet z tososia 6521 |
Grillowany filet z tososia
podawany na risotto z sosem
szafranowym, pomidorkami

cherry i mtodym szpinakiem

Glazurowane zeberka 69zt
podawane z mtodymi ziemniakami
i mastem ziotowym oraz z satatka
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Siodkie zakorniczenie
SEODKOSCI

Cannolo 1921

Domowe cannolo Wypehlione kremem 7z ricotty i

mascarpone z nutg Cytruséw i migdaléw

Tiramisu 28z}
Klasyczne tiramisu z kawa, amaretto i

mascarpone
¥ Deser lodowy z owocami sezonowymi 34 zl
Lody waniliowe z owocami sezonowymi, bita

smietang, mi¢tg i sosem truskawkowym

Deser lodowy z Advocatem 3421

Waniliowe lody z advocatem, rodzynkami i mietg

Fondant czekoladowy 2921
Cieply fondant czekoladowy z lodami i owocami, ’l;

sezonowymi
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Podziel sie opinig.
Cna ma znaczenie !
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